Wankat reseptit



Wankat reseptit
» Kirjallinen virjdystieto melko vihdistd
'» Tieto kulki mestarilta oppipojalle
e Jokaisella virjdrimestarilla omat reseptit

o Ammattisalaisuudet = elanto

« Kansan tieto suullisena perintoni



Wankat re:efm‘é

« Rahvaan virjayskulttuurista vihin tietoa

e Vain vérjdrit saivat koskea viriaineisiin
'» Monissa patkoin tavallisen kansan
pukeutumista ja virien kiyttod sidddeltiin lain ja
saddoksin

e Teollistuminen > virjdystaidon hiippuminen
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Fungus Sienlas f ihearsilea Pﬂjjbrij arillis ﬂm.:.f.r nﬁ:‘i .

Paolo Silvio Boccone:

Unguam hunc globola hgura, nonnunguam ovata, crefcen-
tem vidimus, nucis _]trg]:'.nrlis. magnitudine, Brevieri &

- o 7.y Museo di piante rare
A @3,:& della Sicilia, Malta,

h @ Corsica, Italia, Piemonte,
b7, & e Germania (1697)
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craffo Pedicals terrz cohaeret, Cuteque tegitur rogis guibaldam L Malnlnta

arque tuberculis exalperara, adeoque dura & crafia, ue coriom
reprafenter 3 Pulpa alioguin interiore, inchoatz matoritace,
fubczrulea, zblolora erilliscompluribos flavisreferta,  Hu- hernekUUkuseSta
jus corizcei corticis decofto Mefenen/es mulierenle pannos la-
nafve fubpurpurafcente colore inficiunr.  Antumni  exiro
menfe Martio colligitur efui aptus, ubi& Catatumphuli no-
mine notus. ®
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e Leydenin papyrus, n. 300

o 91. Alkannan kiinnitys: Lampaan virtsaa, tai
‘mansikkapuun matjoja, tai villikaalia samalla tavalla.

e 100, Toinen tapa (vdryitd purppuraa). Ota alkannan
yliosan mehua ja uunissa paahdettu viriomena. Jauha,
sekoita pieneen mddriin kuparia, sekoita mehun kanssa,
keiti ja tee purppurainen virigine.

.
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.» Tukholman Papyrus (Papyrus Graecus
Holmiensis) (n. 300-400)

« 88. Alkannan liotus. Liota ljyyn, veteen ja pihkinéihin.
Paras aine on kuitenkin kamelin virtsa. Tdmd tekee
alkannasta valon- ja kdyton kestdvid.

e 118, Kullanviri kylmavirjiadmdlld. Ota saflorin kukinto ja
hdrdn silmd, murskaa ne yhteen ja laita veteen. Laita villa
veteen ja suthkuttele vedelld. Nosta villa pois, anna ilman
vaikuttaa ja kiytd. :



Wankhat reseptit
o 105, Tummansinistd: laita talentti (34 kq)
morsinkoa putkeen, joka on auringossa ja jonka
tilavuus on vihintédn 15 metretesid (n. 600 litraa)
ja painele sisddn hyvin. Kaada virtsaa, kunnes
morsinko peittyy ja anna olla auringon limmdossd,
mutta seuraavina pdivind sekoita auringossa, kunnes
se kostuu hyvin. Titi tdytyy tehdd kolme pdivii
yhteensd.
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~» 126, Toinen (purppura). Tietty punainen okra liotettuna
etikkaan tuottaa purppuran.

(e 130, Villan virjddminen tummankeltaiseksi, niin ettd se
ndyttid kuin olisi sen virinen. Jauha kullanvdristit
lyijykeltaista hienoksi ja laita siti puhtaaseen astiaan
yhdessa kalkin kanssa, lyijyi neljd kertaa enemmdn. Kaada
sadevettid kunnes aineet peittyvit, sekoita ldpikotaisin.
Huuhtele villa etukdteen ja laita sekaan. Ajan myéti se saa
t01sen vdrin, ]a ndyttid kuin olisi luonnollinen ja kaums



Wankhat reseptit
e Innsbruckin kisikirjoitus: (n. 1330).

 Musta. Ota vihreitd pahkininkuoria, jauha ne ja anna
mdddntyd seitsemdn pdivdd (savi-? kivi-?) astiassa, ja niin
syntyy musta vdriaine.

e Punaista. Ota rapuja, keitd hyvin ja heitd pois kaikki
kuoria lukuunottamatta. Jauha hyvin, ja sillaa kankaan ldi
Ja sekoita hyvin alunan kanssa, silloin tulee viiri
punaiseksi; jos halutaan tehdd tummempaa lisdtidn sithen
espanjanvihredd. b
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« Keltainen. Kuka haluaa tehdi keltaista, ottaa
orpimenttia, sekoittaa sen alunaan, keittdd
‘kalkkivedessd (etikkavedessd?) ja virydd silld

o Vihred. Otetaan seljaa, keitetiin alunavedessd,
siitd tulee vihred viri ja myds musta, jos sithen
sekoitetaan vithin mustaa.
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s Segreti per Colori (Virien salaisuudet)' 1400-1

« 333, Nahkojen virjiddminen vihredkst, Ota kypsid
(orapaatsaman marjoja ja laita kattilaan, lisdd saman
verran etikkaa, eli, saman verran kuin marjat painavat, ja
anna sen kiehua vihin, ja sitten siilaa pellavakankaan ldpi,
Jja kaada lasitettuun vaasiin, ja kun haluat kayttia sitd, ota
nahat, ja levitd viri niiden pddlle maaliharjalla, ja ne
tulevat vihreiksi, ja voit sdilyttdd titd virid koko vuoden,
jos se sdilytetdin hyvin suljettuna.
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« 366. Langan virjdys bresiljalla. Ota bresiljaa, keiti se
vedeéssd niin kauan kuin on mielestdsi tarpeeksi, ja sitten
‘ota lanka ja kasittele se hyvin viriomenalla; jilkeenpdin
pese puhtaassa vedessd, sitten alunoi se, ja anna kuivua
melkein kuivaksi; limmiti bresilja ja kasta lanja useita
kertoja vdriaineeseen virytiksesi sen, ja kuivaa hyvin
varjossad.
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*« Frencken, Herman Gerard Theodoor T'Bouck
van Wondre (Hollanti 1513)

/* Vuonna 1583 englanniksi: A profitable booke declaring dyvers
approoved remedies, to take out spottes and staines, in Silkes, Velvets,
Linnen and Woollen Clothes. With divers colours how to die Velvets and
Sylkes, Linnen and woollen, Fustian and Threade. Also to dresse
Leather, and to colour Felles. How to Gild, Grave, Sowder, and
Vernishe, And to harden and make softe Yron and Steele. Very
necessarie for all men, specially for those which hath or shall have any
doinges therein: with a petfite table hereunto, to finde all things readye,
not the like revealde in English heeretofore.
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Gio.a'nvéntura Rosetti:
Plichto (1548)
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Yleisoppaiden yleistyminen, kuten:

o The Widdowes Treasure (1595)

'» The Good Housewife's Jewell (1596)

» ‘Gervase'Markham: The English House-Wife,
Containing the inward and outward Vertues which
ought to be in a Compleat Woman. (1615)

« Ruokareseptien yhteydessi
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. * Moniaita osoituksia, kuinka willaa, pumpulia, silkkié ja

liinaa wirydtddn eli painetaan. Th, Weiss’eltd.
OULUSSA, 1854.

ve 4 § Tumman punaista willalle ja pumpulille: Kahdelle [naulaa]
painettawaa kalua otetaan syotteeksi (beetaksi) 5 luodia muserrettua ja
puhdistettua wiinakiwed, 1 . tina-suolaa (eli tinaa sulattuna siewedessd)
ja 4 [naulaa] wettd, joka ensin kiehutetaan % osa tiimaa kalun kanssa
Ja annetaan sitten wieli sen olla alallaan 24 tiimaa siind, Wiri-liemi
tehdiiin sitte, johon pannaan 12 luodia krappia, 20 I. fernbokkia, 16 |
alunaa ja 3 tuoppia wettd, ja se kiehutetaan sekaisin. Sithen pannaan se
wirjdttiwd kalu, annetaan % osa tiimaa kiehua, otetaan sitte ylos,
witutetaan ja kuiwataan.
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. » Luonnonviriperinteen uusi nousu 1900-luvun alku

« Olen usein samoillessani vanhoissa maalaistuvissa nihnyt
vuoteenpdidllisind ryijyjd, joiden virit ovat olleet thastuttavan suloiset ja
| pehmedt, Ei mitddn rdikedtid ja nykyajan hermostuneille silmille
epdmieluista. Miten on ndin ihmeellinen vdirien sopusointu saatu?
Luonnosta, luonnon rikkaista antimista, joita meidin maamme vilisee.
Noin puolivuosisataa sitten tyydyttiin sithen, miti oli kotosalla
saatavana, ja kotimaassa tehtiin siitd, mitd parasta voitiin eikd tuotettu
ulkomailta aniliinia ja muuta myrkkyd jok'ikiseen vaatekappaleeseen ja
lankapakkaan. Vaan sitten on kansanomainen taito vdtyitd kasveilla
jaanyt unohduksiin. (Késiteollisuus,6a/1908)

.
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" [...] Kokonaan téllaiseen pimentoon uskonee tohtori S, V Hintikka
melddnkin kotiteollisuusyden jidneen ryhtyessddn arvostelemaan
"Suomen Kisityon Ystivdin" toimesta syntynytti rouva Aina Hellenin
kirjaa "Neuvoja kotivirjiykseen kasviaineilla”

,

Myénnidmme kernaasti, ettd timin muuten oivalliseksi havaitun kirjasen
10 vuotta vanha alkulause voisi olla uudenaikaisempi. Totta on mydskin,
ettd samanlaisen vdrjdysoppaan puitteissa olisi saatava esitys mydskin

muista koteihin soveltuvista virjidysmenetelmistd, Sellaisen "Kotivirjirin”
. laadintaa onkin jo suunniteltu.

(Kisiteollisuus 10/1917) T
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&

e Pula-aikana ja sotien aikana virjdyskasvien

uusi nousu

« Se, joka vithidnkin on ollut lankojen ja muiden kdsityétarpeiden kanssa
tekemisissd, tietdd kuinka tdrked virikysymys on. Nykyisin on sopivien
vdrien saanti vaikeampaa kuin ennen. Asiaa auttaaksemme me emme
kuitenkaantarvitse korvikkeita tai muita uusia keksintojd. Kohotamme
vain vanhan kotoisen kasveilla virjiddmisen taidon sille paikalle, jolle se
oikeastaan kotiteollisuudessa kuuluu. Henkilo, joka ei ole perilli
edelldmainitusta vdrjdystavasta, kuvittelee siti tyolddmmadksi ja
hankalammaksi kuin se on.
*(Toini Allén, Kasviviriaineiden keruusta ja niilld vérjadmisestd,
Kotiteollisuus 1942 1) ‘
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Ongelmia vanhojen reseptien toteuttamisessa:
* Yleinen epdmaédrdisyys
'« Mittojen episelvyys
» Termien ja nimien episelvyys
 Hartalliset aineet
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. The end.



